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บทคดัย่อ 
 

 การศึกษาวิจยัคร้ังน้ี มีวตัถุประสงค์เพ่ือศึกษา กระบวนการฆ่า ช าแหละ และคุณภาพซากของแพะเน้ือ
ลูกผสมเพศผู ้อาย ุ4, 6, 7, 8 และ 9 เดือน ในพ้ืนท่ีจงัหวดักระบ่ี โดยการเก็บตวัอย่างเน้ือ น ้ าหนกัแพะมีชีวิต น ้ าหนกั
แพะหลงัฆ่า น ้ าหนกัแพะหลงัเผาซาก เปอร์เซ็นต์ซาก ค่าแรงตดัผ่าน พ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสัน องค์ประกอบทางเคมี
โปรตีน และไขมนั โดยการเก็บตวัอย่างจากเน้ือแพะบริเวณกลา้มเน้ือสันในของแพะลูกผสมบอร์-แองโกลนูเบียน
เพศผู ้จ  านวน 28 ตวั ในโรงฆ่าแพะของเกษตรกรในพ้ืนท่ีจงัหวดักระบ่ี จ านวน 4 โรง การศึกษาไดท้ าการเก็บขอ้มูล
กระบวนการฆ่าแพะ และตัวอย่างเน้ือแพะบริเวณกลา้มเน้ือสันใน พบว่ากระบวนการฆ่าแพะทั้ ง 4 โรงไม่มี 
ความแตกต่างกนั โดยทั้ง 4 โรง มีวิธีกระบวนการฆ่าแพะ ดงัน้ี การเชือดคอเพ่ือเอาเลือดออก โดยท าการตดับริเวณ
เส้นเลือดด าใหญ่บริเวณล าคอ น าเคร่ืองในออก ใชไ้ฟเผาขนซากแพะ ท าความสะอาดซาก ตดัแต่งซากตามความ
ตอ้งการของผูบ้ริโภค ตลาดการบริโภคเน้ือแพะในพ้ืนท่ีจงัหวดักระบ่ี เกษตรกรนิยมบริโภคเน้ือแพะแบบติดกระดูก 
โดยเคร่ืองใน อวยัวะสืบพนัธ์ุ ท าการสับและจ าหน่ายรวมกนั ค่า pH ของเน้ือแพะท่ีผ่านการฆ่า 1 ชัว่โมง มีค่า 6.55 
และลดลงหลงัจากแช่ซากท่ีอุณหภูมิ 3 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24 ชัว่โมง เท่ากบั 6.05 ค่าพ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสัน และ
ค่าแรงตดัผ่านมีค่าสูงเม่ือแพะมีอายุเพ่ิมมากข้ึน คุณค่าทางโภชนะของเน้ือสันในโปรตีนและไขมนัพบว่า มีค่า 
อยูใ่นช่วง 50.78-75.00 และ 4.70-13.48 เปอร์เซ็นต ์ตามล าดบั 
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ABSTRACT 
 

 The purpose of this study was to examine the killing process, dissection and carcass quality of meat 
goats in Krabi Province including 20 of male bore-anglo-nubians with the age of 4, 6, 7, 8 and 9 months, and 8 of 
male local native goats with 2 and 4 years old. There are 4 slaughterhouses in Krabi Province where the killing 
process and goat meal samples were collected for studying. The killing process of these 4 slaughterhouses are 
performed by cutting the throat of the goat for getting rid of blood, taking out the offal, using fire to burn the goat 
hair, and trimming the carcass in response to the consumers’ needs. Regarding the goat meat consumption in 
Krabi Province, customers prefer to consume goat meat with bone by cutting offal and genital organs together for 
sale. After the killing process, one goat carcass lost about 10 percentage of its weight. Goats slaughtered at the 
age of 4-9 months weighed around 20-29 kilograms. The weight loss from the process was about 10 percent and 
the pH value of goat was 6.55 after 1 hour killing and 6.05 after soaking the carcass at the temperature of 3 Cº for 
24 hours. The cost of cutting meat and cutting force is higher with the older goat. The nutritional values of protein 
and fat in meat are 50.78-75.00 and 4.70-13.48 percent, respectively. 
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บทน า 
แพะเน้ือสามารถเจริญเติบโตและขยายพนัธ์ุ

ไดอ้ย่างรวดเร็ว นอกจากน้ียงัมีลู่ทางในการจ าหน่าย 
ไดห้ลายรูปแบบ เช่น การเล้ียงแพะเพ่ือการขยายพนัธ์ุ
หรือจ าหน่ายเป็นพ่อแม่พนัธ์ุการจ าหน่ายเน้ือแพะ 
รวมถึงผลพลอยไดอ่ื้นๆ เช่น หนังแพะ ขน และมูล
แพะ เป็นตน้ โดยเน้ือแพะสามารถน ามาใชท้ าอาหาร
ไดห้ลากหลายชนิด เช่น ขา้วหมกแพะ ซุปเน้ือแพะ 
คั่วกล้ิงเน้ือแพะ สตูเน้ือแพะ ข้าวอบเน้ือแพะ เน้ือ
แพะตุ๋น และเน้ือแพะแดดเดียว เป็นตน้ สมนึก และ
คณะ (2562) ได้ท าการศึกษาแนวทางส่งเสริมการ
บริโภคเน้ือแพะในจังหวดันราธิวาส ใช้วิธีการสุ่ม
ตัวอย่างแบบบังเอิญ วิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้ สถิติ 
ค่าความถ่ี ค่าร้อยละ ค่าเฉล่ีย ค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
และค่าไคก าลงัสอง (Chi-Square:χ2) ผลการศึกษา
พบวา่ ในจงัหวดันราธิวาสผูบ้ริโภคส่วนใหญ่เป็นเพศ
หญิงอายุเฉล่ีย 53.5 ปี จ านวนสมาชิก ในครอบครัว

เฉล่ีย 5.08 คน มีรายไดป้ระมาณ 7,500-10,000 บาท/
เดือน มีรายจ่ายเพ่ือการบริโภคเน้ือแพะประมาณ 
300-500 บาท/เดือน พฤติกรรมการบริโภครูปแบบ
อาหารท่ีนิยมปรุงดว้ยเน้ือแพะ คือ แกงมสัมัน่ ร้อยละ 
43.0 ปัจจัยส่งเสริมการบริโภค ส่วนผสมทาง
การตลาด หรือมีอิทธิพลในระดบัมาก ในการซ้ือเน้ือ
แพะความต้องการการส่งเสริมการบริโภคมีระดับ
มากในดา้นการไดรั้บการส่งเสริมความรู้ รูปแบบของ
การส่งเสริมการแปรรูป และความตอ้งการสนบัสนุน 
หรือความสะดวกจากหน่วยงานท่ีเ ก่ียวข้องด้าน
ความสัมพนัธ์ระหว่างปัจจยัทางเศรษฐกิจและสังคม
กบัปริมาณการบริโภค พบว่าปัจจยัดา้นสังคม อายุมี
ความสมัพนัธ์กบัปริมาณการบริโภค แต่ทั้งน้ีเน้ือแพะ
ยงัไม่เป็นท่ีนิยมของผูบ้ริโภคโดยทัว่ไปในประเทศ 
นอกจากผูท่ี้นับถือศาสนาอิสลามในพ้ืนท่ีภาคใต้
จัดเป็นแหล่งท่ีเล้ียงแพะมากท่ีสุดในประเทศไทย 
สอดคลอ้งกบัชูตา (2558) ท าการศึกษาการพฒันาการ
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ตลาดแพะเพ่ือเพ่ิมมูลค่าทางเศรษฐกิจ ของเกษตรกรผู ้
เล้ียงแพะในจังหวดัสงขลา พบว่าทั้ งแพะเน้ือและ
แพะนมในจงัหวดัสงขลา มีจุดแข็งและโอกาส คือมี
พ้ืนท่ีการเล้ียงท่ีเพียงพอ ผูผ้ลิตก็สนใจท่ีจะเล้ียงแพะ 
และเจา้หน้าท่ีของรัฐก็พร้อมท่ีจะสนับสนุน อีกทั้ ง
ผูบ้ริโภคหลกัซ่ึงเป็นชาวไทยมุสลิมและนกัท่องเท่ียว
มีความนิยมบริโภคแพะเป็นจ านวนมาก แมมี้จุดอ่อน
และอุปสรรคบา้ง เช่น เกษตรกรยงัขาดการวางแผน
ดา้นการผลิต การแปรรูป และการตลาดท่ีดี อีกทั้งการ
โฆษณาประชาสัมพนัธ์ยงัมีน้อย ควรมีกลยุทธ์การ
พฒันาการตลาดผลิตภณัฑ์จากแพะเน้ือ คือ กลยุทธ์
การสร้างเครือข่ายให้กวา้งขวางและเข้มแข็ง โดย
อาศยัความร่วมมือกนัของผูท่ี้เก่ียวขอ้งกบัแพะ เพ่ือ
ช่วยเหลือและแลกเปล่ียนขอ้มูลกนับนพ้ืนฐานความ
พอเพียง ท าให้ทราบข่าวสารความเคล่ือนไหวของ
ผลิตภัณฑ์แพะ เ น้ือตลอดห่วงโ ซ่ อุปทาน เ พ่ื อ
ตอบสนองอุปสงค์ของผูบ้ริโภคในฤดูกาลท่ีแตกต่าง
กนั อีกทั้งควรมีกลยุทธ์การขยายช่องทางการตลาด
ของแพะเน้ือใหมี้หลากหลายระดบั มีตวัแทนเพ่ิมข้ึน
ทั้ งตลาดระดับท้องถ่ิน ตลาดระดับจังหวัด ตลาด
ภายในประเทศและตลาดต่างประเทศ ส่วนกลยุทธ์
การพฒันาการตลาดผลิตภณัฑจ์ากแพะนม ควรเน้น
การส่ือสารประชาสัมพนัธ์การจดัท าแผนการตลาด
ทั้งระยะสั้น ระยะปานกลาง และระยะยาวท่ีชัดเจน 
รวมถึงควรส่งเสริมการแปรรูปผลิตภณัฑจ์ากนมแพะ 
มีโรงงานผลิตนมแพะจ าหน่ายทั้งปลีก และส่งทั้งใน
และต่างประเทศอย่างเหมาะสมกบัก าลงัการผลิตของ
เกษตรกรในพ้ืนท่ีของจงัหวดัสงขลา โดยอาศยัการ
วางแผนร่วมกนัระหว่างหน่วยงานต่างๆ ทั้งภาครัฐ
และภาคเอกชน จนัทนา และ วาณี (2548) ไดศึ้กษา
สภาพการเล้ียงและวิถีการตลาดแพะเน้ือ ในจงัหวดั
ประจวบคีรีขนัธ์โดยมีวตัถุประสงค์เพ่ือศึกษาสภาพ
การเล้ียง วิถีการตลาดแพะเน้ือ และข้อมูลพ้ืนฐาน 
สถานภาพส่วนบุคคลของเกษตรกรผู ้เ ล้ียงแพะ 

ตลอดจนปัญหาอุปสรรคในการประกอบอาชีพ โดย
ใช้แบบสัมภาษณ์จัดเก็บขอ้มูลจากเกษตรกรผูเ้ล้ียง
แพะเน้ือในจงัหวดัประจวบคีรีขนัธ์ จ านวน 137 ราย 
ผลการศึกษาพบวา่ เกษตรกรผูเ้ล้ียงแพะเน้ือทุกขนาด
ฟาร์มมีอายเุฉล่ีย 44 ปี ส่วนใหญ่มีระดบัการศึกษาชั้น
ประถมศึกษาปีท่ี 1-7 และนบัถือศาสนาพุทธใกลเ้คียง
ศ าสนา อิสล าม  เ กษตรกร ทุกขนาดฟา ร์ ม  มี
ประสบการณ์ประกอบอาชีพมาก่อนเฉล่ีย 3.69 ปีโดย
เกษตรกรส่วนใหญ่เล้ียงแพะเน้ือเป็นอาชีพเสริม 
ยกเวน้ฟาร์มขนาดใหญ่เท่านั้นเล้ียงเป็นอาชีพหลกั 
และฟาร์มส่วนใหญ่ใช้แรงงานในครอบครัวในการ
เล้ียงแพะเน้ือ เกษตรกรทุกขนาดฟาร์มเล้ียงแพะเน้ือ
เฉล่ีย 33.48 ตวั มีพ่อพนัธ์ุ 1.36 ตวั แม่พนัธ์ุ 19.58 ตวั 
สัดส่วนระหว่าง พ่อพนัธ์ุ-แม่พนัธ์ุ 1:14 ตวั ฟาร์ม
ขนาดเล็กเล้ียงแพะเน้ือเฉล่ีย 21 ตวั มีพ่อพนัธ์ุ 1.31 
ตวั แม่พนัธ์ุ 10.26 ตวั เท่านั้น สัดส่วนระหว่างพ่อ
พนัธ์ุ-แม่พนัธ์ุ 1:9 ตวั ฟาร์มขนาดกลางเล้ียงแพะเน้ือ
เฉล่ีย 65.80 ตวั มีพ่อพนัธ์ุ 1.84 ตวั แม่พนัธ์ุ 32.44 ตวั 
สัดส่วนระหว่างพ่อพนัธ์ุ-แม่พนัธ์ุ 1:18 ตัว ฟาร์ม
ขนาดใหญ่เล้ียงแพะเน้ือเฉล่ีย 161.93 ตวั มีพ่อพนัธ์ุ 
2.07 ตวั แม่พนัธ์ุ 58.40 ตวั สัดส่วนระหว่างพ่อพนัธ์ุ-
แม่พนัธ์ุ 1:28 ตวั เกษตรกรนิยมเล้ียงแพะเน้ือลูกผสม 
โดยวิธีเล้ียงแบบขังสลบัปล่อย มีวตัถุประสงค์เพ่ือ
การจ าหน่าย โดยจ าหน่ายตลาดภายใน จงัหวดัเป็น
หลัก ส่วนฟาร์มขนาดกลางนั้ นจ าหน่ายทั้ งตลาด
ภายในจังหวดัและต่างจงัหวดั แต่ฟาร์มขนาดใหญ่ 
พบว่า จ าหน่ายตลาดต่างจงัหวดัมากกว่าการซ้ือขาย
แพะเน้ือส่วนใหญ่ใชวิ้ธีการชัง่น ้ าหนกั และจ าหน่าย
ผ่านพ่อคา้คนกลางคือผูร้วบรวมในทอ้งถ่ิน มีเฉพาะ
ฟาร์มขนาดกลางเท่านั้นท่ีจ าหน่ายให้กบัผูร้วบรวม
ท้องถ่ินโดยตรง และยงัจ าหน่ายให้กับผูร้วบรวม
ทอ้งถ่ินและพ่อคา้ทอ้งถ่ินด้วย ปัญหาอุปสรรคจาก
การประกอบอา ชีพ การ เ ล้ีย งแพะ เ น้ือ  พบว่ า 
เกษตรกรมีปัญหามากท่ีสุด ดา้นการตลาด จ าหน่าย
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ผลผลิตและราคาท่ีไม่แน่นอน เน่ืองจากสภาวะตลาด 
ข้ึนอยู่กบัอุปสงค-์อุปทานของผูบ้ริโภค รองลงมาคือ 
ปัญหาดา้นสุขภาพสัตวโ์รคและพยาธิ นอกจากน้ียงัมี
ปัญหาด้านขาดแคลนพ่อแม่พนัธ์ุท่ีดีเพ่ือใช้ในการ
ปรับปรุงพันธ์ุตลอดจนปัญหาด้านขาดแคลน  6 
อาหารหยาบในฤดูแลง้ และปัญหาดา้นประสิทธิภาพ
การผลิต ขาดความรู้ดา้นการเล้ียง การจดัการและการ
ป้องกนัโรค-พยาธิและสุขภาพสัตว์ การทดลองน้ีมี
วตัถุประสงค์เพ่ือศึกษาคุณลักษณะของซาก และ
คุณภาพของเน้ือแพะขุนท่ีเล้ียงดว้ยอาหารผสมส าเร็จ 
วางแผนการทดลองแบบ 2 × 2 แฟคทอเรียลใน
แผนก า รทดลอ งแบบ สุ่ ม ในบล็ อ ค สม บู ร ณ์ 
ประกอบดว้ย 2 ปัจจยั ไดแ้ก่พนัธ์ุแพะ (แพะลูกผสม
พ้ืนเมือง-แองโกลนูเบียน และลูกผสมพ้ืนเมือง-บอร์) 
และชนิดของอาหารเยื่อใยในอาหารผสมส าเร็จ (ทาง
ใบปาล์มน ้ ามนั+กากตะกอนน ้ ามนัปาล์ม และหญา้
แห้ง) ผลการทดลอง พบว่า แพะลูกผสมพ้ืนเมือง-
แองโกลนูเบียน มีเปอร์เซ็นต์ซากอุ่นสูงกว่าแพะ
ลูกผสมพ้ืนเมือง-บอร์ (p > 0.05) พนัธ์ุแพะไม่มี
อิทธิพลต่อสันสะเอว ขาหลงั สะโพก ไหล่ และอก  
(p > 0.05) และชนิดของอาหารเยื่อใยไม่มีอิทธิพลต่อ
สันสะเอว ขาหน้า ขาหลงั สันซ่ีโครง ไหล่ อก และ
คอ (p > 0.05) แพะท่ีไดรั้บหญา้แหง้เป็นแหล่งเยื่อใย
ในอาหารผสมส าเร็จ จะมีเน้ือแดง และ เน้ือแดง:
กระดูกสูงกว่า และมีไขมนัซากต ่ากว่าแพะท่ีไดรั้บ
ทางใบปาล์มน ้ ามนัร่วมกบักากตะกอนน ้ ามนัปาล์ม 
โดยจงัหวดักระบ่ีเป็นพ้ืนท่ีท่ีมีคนไทยเช้ือสายมุสลิม
และมีเกษตรกรนิยมเล้ียงแพะเป็นจ านวนมาก อีกทั้ง
ยงัมีนโยบายดา้นการจดัการดา้นการเล้ียงแพะเขา้สู่
ระดับอาเซียน ดงันั้นคณะผูวิ้จัยจึงมีความสนใจใน
การศึกษากระบวนการฆ่า ลกัษณะซากของแพะใน
จังหวดักระบ่ีเพ่ือการพัฒนาและส่งเสริมด้านการ
จัดการในการเ ล้ียงแพะเพ่ือให้แพะมีอัตราการ
เจ ริญ เ ติบโต ท่ี ดี ข้ึน  ผลผ ลิต เ น้ือ สูงและให้ได้

มาตรฐานมีความปลอดภัยต่อผูบ้ริโภคตรงกับตาม
ความตอ้งการของตลาด ซ่ึงท าใหธุ้รกิจการเล้ียงแพะ
ในจงัหวดักระบ่ี มีการพฒันาท่ีดีข้ึนต่อไป วฒิุชยั และ
คณะ (2562) ท าการศึกษาการใช้ทางใบปาล์มน ้ ามนั
ร่วมกบักากตะกอนปาล์มน ้ ามนัในอาหารส าเร็จต่อ
สมรรถภาพการให้ผลผลิตของแพะขุน  โดยมี
วตัถุประสงคเ์พ่ือศึกษาปริมาณการกินได ้การย่อยได ้
สมรรถภาพการผลิต และตน้ทุนค่าอาหารของแพะ
ขุนท่ีเล้ียงดว้ยอาหารผสมส าเร็จ วางแผนการทดลอง
แบบ 2 × 2 แฟคทอเรียลในแผนการทดลองแบบสุ่ม
ในบลอ็ค สมบูรณ์ประกอบดว้ย 2 ปัจจยั ไดแ้ก่พนัธ์ุ
แพะ (แพะลูกผสมพ้ืนเมือง-แองโกลนูเบียน และ
ลูกผสมพ้ืนเมือง-บอร์) และชนิดของอาหารเยื่อใยใน
อาหารผสมส าเร็จ (ทางใบปาลม์น ้ามนั + กากตะกอน
น ้ ามันปาล์ม และหญ้าแห้ง) ผลการทดลองพบว่า 
แพะท่ีได้รับอาหารผสมส าเร็จท่ีใช้ทางใบปาล์ม
น ้ามนั + กากตะกอนน ้ามนัปาลม์จะมีปริมาณการกิน
ได้ในรูปเปอร์เซ็นต์น ้ าหนักตัวและกรัม/กิโลกรัม 
0.75 สูงกว่ากลุ่มท่ีใชห้ญา้แหง้เป็นแหล่งเยื่อใย (p > 
0.05) แพะท่ีไดรั้บอาหารผสมส าเร็จท่ีใชท้างใบปาลม์
น ้ ามนั+กากตะกอนน ้ ามนัปาล์มจะมีค่าสัมประสิทธ์ิ
ของการย่อยได้ของโปรตีน อินทรียวัตถุลิกโน
เซลลูโลสและผนังเซลล์สูงกว่ากลุ่มท่ีใช้หญา้แห้ง
เป็นแหล่งเยื่อใย 
 

วธิีด าเนินการวจิัย 
ท าการศึกษาโดยการเก็บตวัอย่างซากแพะ

จากโรงฆ่าในจังหวัดกระบ่ี จ านวน 28 ตัว แบ่ง
ออกเป็น แพะเน้ือลูกผสมบอร์ - แองโกลนูเบียนเพศ
ผู ้อายุ 4, 6, 7, 8 และ 9 เดือน และแพะเน้ือลูกผสม
พ้ืนเมืองท่ีอายุ 2 และ 4 ปี จากโรงช าแหละเน้ือแพะ
แบบหลงับา้นของเกษตรกร จ านวน 4 โรง ด าเนินการ
ข้อมูลกระบวนการฆ่าแบบหลงับ้าน น ้ าหนักแพะ
ก่อนฆ่า น ้ าหนักแพะหลังฆ่า  น ้ าหนักแพะหลัง 
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เอาขนออก และเก็บตวัอย่างเน้ือแพะบริเวณกลา้มเน้ือ
สันใน เพ่ือวิเคราะห์ ค่าแรงตดัผ่าน วดัพ้ืนท่ีหนา้ตดั
เน้ือสันท่ีต าแหน่งระหว่างซ่ีโครงท่ี 12 และ13 วดัค่า 
pH หลงัจากเอาเคร่ืองในออก  และหลงัจากแช่ซากท่ี
อุณหภูมิ 3 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24 ชัว่โมง การ
วิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีโปรตีน และไขมัน 
(AOAC, 2001) ในหอ้งปฏิบติัการความปลอดภยัทาง
อาหาร และห้องปฏิบติัการโภชนศาสตร์คลินิกทาง
สัตวแพทย์ คณะสัตวแพทยศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย  น าข้อมูลท่ีได้มา
วิเคราะห์โดยใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ส าเร็จรูป
เบ้ืองตน้ วิเคราะห์หาความแปรปรวน (Analysis of 
variance) ตามวิธีการจดัทรีทเมนต์แบบสุ่มสมบูรณ์ 
(CRD) และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉล่ีย
ของแต่ละกลุ่มทดลองด้วยวิธี Duncan’s New 
Multiple Range Test (Steel and Torrie, 1980) 

 
 
 

ผลการวจิัยและวจิารณ์ผล 
การศึกษากระบวนการฆ่า ช าแหละ คุณภาพ

ซากของแพะเน้ือลูกผสมในพ้ืนท่ีจงัหวดักระบ่ี จาก
โรงฆ่าแพะจ านวน 4 โรง มีกระบวนการฆ่าแพะท่ีไม่
แตกต่างกัน โดยเกษตรกรจะท าการเชือดคอ เส้น
เลือดด าใหญ่บริเวณคอเพ่ือท าการเอาเลือดออก (ภาพ
ท่ี 1) เอาเคร่ืองในออก (ภาพท่ี 2) ท าการแขวนซาก
เพ่ือเผาขนแพะโดยใช้แก๊สหุงตม้ในการเผาใช้เวลา
ประมาณ 15 นาที (ภาพท่ี 3) ท าความสะอาดซากแพะ
หลงัการเผา (ภาพท่ี 4) ตดัแต่งซากตามความตอ้งการ
จ าหน่าย (ภาพท่ี 5) ความตอ้งการเน้ือแพะของตลาด
เป็นการจ าหน่ายแบบสับรวมกบักระดูก พบว่าแพะ 1 
ตวั มีส่วนท่ีสามารถน ามาบริโภคได ้90 เปอร์เซ็นต ์
จากกระบวนการฆ่าแพะของเกษตรกรทั้ ง 4 โรง
พบว่ากระบวนการฆ่าย ังไม่ได้มาตรฐานซ่ึงการ
จัด ก า ร ฆ่ า ให้ ไ ด้ม า ตรฐ าน เ กษตรกรต้อ ง ใช้
งบประมาณในการด า เนินการเ พ่ิมมากข้ึน และ
เกษตรกรยงัขาดความรู้ด้านการฆ่าแพะให้ได้ตาม
หลกัสากล 

 
 

                                                
             ภาพที่ 1  การเอาเลือดออก                                           ภาพที่ 2  น าเคร่ืองในออก  
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                            ภาพที่ 3  การเผาขน                                                        ภาพที่ 4  การลา้งท าความสะอาด 
 

 
      ภาพที่ 5 การตดัแต่งซากแพะ 

 
การวดัค่า pH หลงัน าเคร่ืองในออก หลงัเผา

ซากเสร็จทันที และหลังจากแช่เย็นซาก 3 องศา
เซลเซียส เ ป็นเวลา  24 ชั่วโมง เ พ่ือดูความ
เปล่ียนแปลงพบว่า เ น้ือแพะท่ีได้รับการฆ่าท่ี  1 
ชั่วโมงนั้นจะมีค่าความเป็นกรด-ด่าง เท่ากับ 6.55 
และค่าความเป็นกรด-ด่างท่ีแช่เย็นซาก 3 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 24 ชัว่โมงนั้นจะมีค่าเท่ากบั 6.05 
สอดคลอ้งรายงานโดย ชยัณรงค์ (2529) พบว่า เม่ือ
สตัวต์ายค่า pH จะต ่าลง ค่า pH ของเน้ือสัตวจ์ะลดลง
หลงัการตาย ท่ีระยะเวลา 24 ชั่วโมง จะอยู่ในช่วง 
5.3-5.7 หลงัสัตว์ตาย การลดลงจะมากหรือน้อย
เพียงใดจะข้ึนอยูก่บัสภาวะร่างกาย การอดอาหาร การ
พักผ่อนและความเครียดของสัตว์ก่อนท่ีจะถูกฆ่า 
ปริมาณกรดแลกติกท่ีเกิดข้ึนจะมีผลต่อการลดลงของ
ค่าความเป็นกรด-ด่าง  

การวดัคุณภาพซาก โดยซากแพะจะเอาส่วน
เคร่ืองใน หวั และขาออกโดยการชัง่ น ้ าหนกัก่อนฆ่า 
น ้ าหนกัหลงัฆ่า น ้ าหนกัหลงัเผา วดัพ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือ

สันท่ีต าแหน่งระหว่างซ่ีโครงท่ี 12 และ13 ค่าแรงตดั
ผ่าน ค่าโปรตีน และค่าไขมนัของเน้ือสันในแต่ละ
ช่วงอายุ โดยคุณภาพซากเน้ือแพะลูกผสมบอร์-แอง
โกลนูเบียนเพศผู ้ช่วงอายุ 4, 6, 7, 8 และ 9 เดือน 
พบว่าน ้ าหนักแพะก่อนฆ่า และน ้ าหนักหลังฆ่า 
น ้ าหนักหลงัเผ่าซาก อายุ 9 เดือนมีค่าสูงสุด เท่ากบั 
29.10, 27.00 และ 17.00 กิโลกรัม ตามล าดบั แตกต่าง
อย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (p < 0.05) อย่างไรก็ตาม
แพะเ ม่ือมีอายุมาก ข้ึน น ้ าหนักก็จะเ พ่ิมข้ึนตาม
ระยะเวลาการเล้ียง เปอร์เซ็นตซ์ากแพะลูกผสมบอร์-
แองโกลนูเบียนเพศผู ้ท่ีอายุ  9 เ ดือน มีค่าสูงสุด 
(เท่ากบั 22.78 เปอร์เซ็นต์) อย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ 
(p < 0.005) ค่าเปอร์เซ็นตซ์ากหลงัฆ่าเอาเลือดออก
ของแพะลูกผสมบอร์-แองโกลนูเบียนเพศผู ้อายุ 6, 7 
และ 8 เดือนไม่มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคญัทาง
สถิติ (p > 0.005) (95.82 96.15 และ 97.24 เปอร์เซ็นต์
ตามล าดับ) ค่าเปอร์เซ็นต์ซากหลงัเผาขน และเอา
เคร่ืองในออกของแพะลูกผสมบอร์-แองโกลนูเบียน
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เพศผู ้อาย ุ6 และ 9 เดือนแตกต่างกนัอย่างมีนยัส าคญั
ทางสถิติ (p < 0.005) (62.30 และ 58.41 เปอร์เซ็นต์
ตามล าดบั) ค่าพ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสันของกลา้มเน้ือสัน
ในพบว่า แพะท่ีอายุ 9 เดือนมีค่าสูงสุด 12.00 ตาราง
เซนติเมตร แต่ไม่มีความแตกต่างกับแพะท่ีอายุ 8 
เดือน แตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (p < 0.005) 
กบัแพะท่ีอายุ 4, 6 และ 7 เดือน Sebsibe et al. (2007) 
รายงานพ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสันของกลา้มเน้ือสันในของ
แพะเน้ือเท่ากบั 6.4-8.3 ตารางเซนติเมตร ค่าแรงตดั
ผ่านของกลา้มเน้ือสันในแพะอายุ 9 เดือนมีค่าสูงสุด 
และไม่มีความแตกต่างกนัแพะท่ีอายุ 8 เดือน แต่มีค่า
แตกต่างกับแพะท่ีอายุ 4, 6 และ 7 เดือนอย่างมี
นยัส าคญัทางสถิติ (p < 0.005) คุณค่าทางโภชนาการ
ของโปรตีนของเน้ือสันในของแพะท่ีอายุ 8 เดือนมี
ค่าสูงสุด 87.43 เปอร์เซ็นต์บนฐานวตัถุแห้ง มีความ
แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p < 0.005) 
ปริมาณไขมันของเน้ือสันในท่ีแพะอายุ 7 และ 8 
เดือนมีค่าสูงสุด เท่ากบั 19.75 เปอร์เซ็นตบ์นฐานวตัถุ
แห้ง มีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (p < 

0.005) โดยพบว่าเม่ืออายุแพะเพ่ิมมากข้ึนคุณค่าทาง
โภชนของโปรตีนและไขมันเพ่ิมสูงข้ึนตามล าดับ 
ปริมาณไขมนัท่ีเพ่ิมข้ึน แสดงใหเ้ห็นเม่ืออายุแพะมาก
ข้ึน ไขมนัก็เพ่ิมมากข้ึนตามล าดบั ดงัแสดงในตาราง
ท่ี 1 พบว่าค่าโปรตีน และไขมนั มีค่าใกลเ้คียงกับ 
Gaili and Ali (1985) ไดศึ้กษาปริมาณโภชนาการใน
แพะพนัธ์ุซูดาน ในกลา้มเน้ือชนิดต่างๆ พบว่าการขุน
แพะจะท าใหก้ลา้มเน้ือมีเปอร์เซ็นตไ์ขมนัสูงกว่ากลุ่ม
เปรียบเทียบ แต่เปอร์เซ็นตโ์ปรตีนต ่ากวา่ เช่น เน้ือสัน
ของกลุ่มท่ีขุน ประกอบด้วยไขมัน (สภาพแห้ง 
เท่ากบั 32.3 เปอร์เซ็นต์ แต่ของกลุ่มเปรียบเทียบ
เท่ากบั 21.4 % ในทางกลบักนั ค่าของโปรตีนเท่ากบั 
65.7 และ 75.8 % ตามล าดบั) Gaffar and Biabani 
(1986) รายงานว่าปริมาณโปรตีน และไขมันใน
กลา้มเน้ือท่ีแตกต่างกันเน่ืองจากการให้อาหารท่ีมี
โปรตีนและพลงังานต่างกัน การให้อาหารโปรตีน 
และพลงังานสูงท าใหซ้ากมีเปอร์เซ็นตโ์ปรตีน ไขมนั 
เถา้ และพลงังานรวมสูงกว่าการให้อาหารโปรตีน
และพลงังานต ่า 

 
ตารางที่ 1  คุณภาพซากแพะเน้ือลูกผสมบอร์-แองโกลนูเบียนเพศผู ้ช่วงอาย ุ4-8 เดือน 

อายุ 
(เดือน) 

จ านวน
ตวั 

น า้หนัก 
ก่อนฆ่า 

น า้หนัก
หลงัฆ่า 

น า้หนัก
หลงัเผา 

เปอร์เซ็นต์
ซาก 

พื้นทีห่น้า
ตดัเน้ือสัน 

ค่าแรงตดั
ผ่าน 

(kg/cm2) 

โปรตนี 
(%DM) 

ไขมนั (% 
DM ) 

4 4 20.50a 16.50a 10.04a 80.48a 4.50a 3.24a 50.78a 4.70a 
6 4 23.48b 22.50b 14.63c 95.82c 11.50c 3.67b 80.49b 12.20b 
7 4 26.00c 25.00c 14.00bc 96.15d 11.25c 3.99c 68.20bc 19.75c 
8 4 24.68bc 24.00c 12.63b 97.24d 9.75b 4.00c 87.43d 19.75c 
9 4 29.10d 27.00d 17.00d 92.78b 12.00b 4.65c 75.00c 13.48d 

หมายเหตุ a, b, c และ d ตามแนว column is significant p < 0.05 
 

คุณภาพซากแพะเน้ือลูกผสมพ้ืนเมืองเพศ
เมีย ช่วงอายุ 2 และ 4 ปี ดงัแสดงในตารางท่ี 2 พบว่า 
น ้ าหนักก่อนฆ่า น ้ าหนักหลงัฆ่า มีค่าสูงกว่าท่ีแพะ
อาย ุ2 ปี เท่ากบั 27.75 และ 25.75 กิโลกรัม ตามล าดบั 

น ้ าหนักหลังเผาท่ีอายุ 2 ปีมีค่าสูงกว่า ท่ีอายุ 4 ปี 
เปอร์เซ็นต์ซากท่ีอายุ 2 และ 4 ปี ไม่มีความแตกต่าง
กนัทางสถิติ (p > 0.005) ค่าพ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสั้นท่ี
แพะอาย ุ4 ปี มีค่าสูงสุด แตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทาง
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สถิติ (p < 0.005) ค่าแรงตดัผา่ท่ีอายุ 4 ปี มีค่าสูงกว่าท่ี
อายุ  2 ปี  เ ท่ากับ 5.88 และ 4.26 kg/cm2 ซ่ึ ง มี ค่า
ใกลเ้คียงกนักบัรายงานของ Dhanda et al. (2003) ท่ี
พบวา่มีค่าระหวา่ง 3.7-4.6 kg/cm2 และ Babiker et al. 
(1990) รายงานว่าแรงตดักลา้มเน้ือแพะมีค่าระหว่าง 

4.6-6.7 kg/cm2 ค่าโภชนของโปรตีนอายุ 4 ปี มีค่าสูง
กว่า 2 ปี เท่ากบั 65.03 และ 60.77 เปอร์เซ็นตบ์นฐาน
วตัถุแหง้ ค่าโภชนะของไขมนัแพะท่ีอายุ 2 ปี มีค่าสูง
กว่า 4 ปี เท่ากับ 8.74 และ 3.58 เปอร์เซ็นต์บนฐาน
วตัถุแหง้ ดงัแสดงในตารางท่ี 2 

 
ตารางที่ 2  คุณภาพซากแพะเน้ือลูกผสมพ้ืนเมืองเพศเมีย ช่วงอาย ุ2 และ 4 ปี 
อายุ 
(ปี) 

จ านวน
ตัว 

น า้หนัก 
ก่อนฆ่า (กก.) 

น า้หนักหลัง
ฆ่า (กก.) 

น า้หนักหลัง
เผา (กก.) 

เปอร์เซ็นต์
ซาก 

พืน้ที่หน้า 
ตัดเน้ือสัน 

ค่าแรง 
ตัดผ่านเน้ือ 

โปรตีน 
(% DM) 

ไขมัน 
(% DM) 

2 4 20.50 18.75 11.45 91.46 10.00 4.26 60.77 8.74 
4 4 27.75 25.75 10.30 92.79 15.75 5.88 65.03 3.58 

 

สรุป 
จากผลการศึกษากระบวนการฆ่า ช าแหละ 

และคุณภาพซากของแพะเน้ือลูกผสมในพ้ืนท่ีจงัหวดั
กระบ่ี พบวา่ กระบวนการฆ่าของโรงฆ่าทั้ง 4 โรง ไม่
มีความแตกต่างกนัโดยกระบวนการฆ่ายงัไม่ไดต้าม
หลักสากล น ้ าหนักก่อนฆ่า น ้ าหนักหลังฆ่า และ
น ้ าหนักหลังเผาของแพะอายุ 9 เ ดือนมีค่าสูงสุด
เท่ากบั 27.75, 25.75 และ 17.00 กิโลกรัม ตามล าดบั 
เปอร์เซ็นต์ซากแพะท่ีอายุ 7 เดือนมีค่าสูงสุด เท่ากบั 
97.24 เปอร์เซ็นต์ ค่าพ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสัน ค่าแรงตดั
ผ่านของแพะท่ีอายุ 9 เดือนมีค่าสูงสุดเท่ากบั 12.00 
ตารางเซนติเมตร และ 4.65 kg/cm2 ตามล าดับค่า
โภชนาการของโปรตีนเน้ือสันในของแพะท่ีอายุ 8 
เดือนมีค่าสูงสุด 87.43 เปอร์เซ็นต์บนฐานวตัถุแห้ง 
และค่าไขมนัของเน้ือสันในแพะม่ีอายุ 7 และ 8 เดือน
มีค่าสูงสุด เท่ากบั 19.75 เปอร์เซ็นต์บนฐานวตัถุแห้ง 
และผลของน ้ าหนักก่อนฆ่า น ้ าหนักซากหลังฆ่า 
น ้ าหนกัซากหลงัเผ่าของแพะอายุ 2 และ 4 ปี พบว่า 
น ้ าหนกัก่อนฆ่า น ้ าหนกัซากหลงัฆ่ามีค่าสูงกว่าแพะ
อาย ุ2 ปี เท่ากบั 27.75 และ 25.75 กิโลกรัม ตามล าดบั 
แต่น ้ าหนักซากหลงัเผาท่ีอายุ 2 ปี น้อยกว่าอายุ 4 ปี 
พ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสัน ค่าแรงตดัผ่าน ค่าโปรตีนแพะท่ี
อายุ 4 ปี มีค่าสูงกว่าแพะอายุ 2 ปี แต่ค่าไขมนัรวมท่ี

อายุ 2 ปี สูงกว่าอายุ 4 ปี ตามล าดับ โดยช่วงอายุท่ี
เหมาะสมในการน าเน้ือแพะมาบริโภค คือช่วงอายุ 8 
เดือนซ่ึงมีคุณค่าโปรตีนสูงสุด 
 

กติติกรรมประกาศ 
คณะผูวิ้จยัใคร่ขอขอบคุณ เกษตรกรผูเ้ล้ียง

แพะ และโรงฆ่าแพะทั้ง 4 โรง ในพ้ืนท่ีจงัหวดักระบ่ี
ท่ีให้ความร่วมมือในการใหข้อ้มูล ในการท างานวิจยั
ในคร้ังน้ี ตลอดจน บุคลากร และเจา้หนา้ท่ีคณะสัตว
แพทยศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล 
ศรีวิชยั วิทยาเขตนครศรธีรรมราช ท่ีใหค้วามร่วมเป็น
อยา่งดีท าใหก้ารศึกษาวิจยัคร้ังน้ี ส าเร็จลุล่วงไปดว้ยดี 
 

เอกสารอ้างองิ 
จนัทนา  บุญศิริ และ วาณี  ศีลประสาทเอก.  2548.  

รายงานการวิจัย การศึกษาสภาพการเลี้ยง
และวิ ถี ก า รตลาดแพะ เ น้ือ ในจั งหวั ด
ประจวบคีรีขันธ์.  กรมปศุสตัว.์ 

ชยัณรงค์  คนัธพนิต.  2529.  วิทยาศาสตร์เน้ือสัตว์.  
ไทยวฒันาพานิช จ ากดั, กรุงเทพฯ. 

ชูตา  แก้วละเอียด.  2558.  รายงานการวิจัย การ
พัฒนาการตลาดแพะเพ่ือเพิ่มมูลค่าทาง



94 วารสารวิจยั มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชยั 12(1) : 86-94 (2563) 
 

เศรษฐกิจ ของเกษตรกรผู้ เลี้ยงแพะใน
จังหวัดสงขลา .   ส านักงาน เศรษฐกิจ
การเกษตร. 

วฒิุชยั  สีเผือก, วนัวิศาข ์ งามผ่องใส และ ไชยวรรณ  
ว ัฒนจันทร์.  2562.   การใช้ทางใบปาล์ม
น ้ ามันร่วมกับกากตะกอนปาล์มน ้ ามันใน
อาหารส าเร็จต่อสมรรถภาพการให้ผลผลิต
ของแพะขุน .   ว ารสารมหาวิ ทย าลั ย
นราธิวาสราชนครินทร์ 11(3): 190-201.  

สมนึก  ล้ิมเจริญ, มงคล  คงเสน, ประจกัษ ์ เทพคุณ, 
จ านงค์  จุลเอียด และ ฮาลีหม๊ะ  ดือราโอ๊ะ.  
2562.  แนวทางการส่งเสริมการบริโภคเน้ือ
แพะในจังหวัดนราธิวาส.  วารสารแก่น
เกษตร 47 ฉบบัพิเศษ(1): 999-1008.   

AOAC.  2001.  Official Methods of Analysis 
(18thed.).  The Association of Official 
Analytical Chemists, Washington DC. 

Babiker, I.A., Khider, E.l. and Shafie, S.A.  1990.  
Chemical composition and quality 
attributes of goat meat and lamb.  Meat 
Science 28(4): 273-277.  

Dhanda, J.S., Taylor, D.G. and Murray. P.J.  2003.  
Part 1. Growth carcass and meat quality 
parameters of male goats: effects of 

genotype and liveweight at slaughter.  
Small Ruminant Research 50(1-2): 57-
66.  

Gaffar, M.A. and Biabani, S.Z.  1986.  Effect of 
plane of nutrition on carcass characteristics, 
body composition and nutrient deposition 
in Osmanababi goats.  Indian Journal of 
Animal Nutrition 3(3): 173-178 

Gaili, E.S. and Ali, A.E.  1985.  Meat from Sudan 
Desert sheep and goats: Part 1.- Carcass 
yield, Offals distribution of carcass tissues.  
Meat Science 13(4): 217-227. 

Sebsibe, A.N.H, Casey, W.A, Van, N.A. and Coertze, 
R.J.  2007.  Growth performance and 
carcass characteristics of three Ethiopian 
goat breeds fed grainless diets varying in 
concentrate to roughage ratios.  South 
African Jornal of Animal Science 37(4): 
221-232. 

Steel, R.G.D. and Torrie, J.H.  1980.  Principles 
and Procedures of Statistics: A 
Biometrical Approach (2nd edition).  
McGraw-Hill, New York. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

หมายเหต:ุ บทความน้ีมาจากงานประชุมวชิาการระดบัชาติมหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคล คร้ังท่ี 10 ปี พ.ศ. 2561 


